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Proba scrisa 5
ALIMENTATIE PUBLICA
MAISTRI INSTRUCTORI

Varianta 3
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
» Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
| TETEL (30 pont)

1. A technoldgiai berendezéseknek az kdzélelmezési vallalatok termelési részlegébdl fontos
szerepuk van a kulindris ételkészitmények mindségét illetéen. 10 pont
a. Jellemezzék a zdldségszeltelét az univerzalis robot részeként.
b. Mutassanak be két munkavédelmi és higiéniai szabalyt a robot hasznalatanal.
c. lIrjak le a f6z6berendezések mikddését.
2. A kelttészta az egyik a leggyakrabban hasznalt a tésztdk kdzil, amely a cukrasztermékek
eléallitasaban el6fordul. 10 pont
a. Irjak le a kelttészta eléallitasanak direkt médszerét.
b. Mutassak be a kelttészta minGségmegdbrzésének négy feltételet.
c. lIrjak le a ,,Gyimoélcskrémmel t6lt6tt kifli” eldallitasi technologiajat.
3. A kll6nb6z6 tipusl fogasok felszolgalasa képezi a felszolgalotermeknek a f6 tevékenységét.
10 pont
a. Irjak le a tojasrantotta behozatalat és felszolgalasat a reggelinél.
b. Mutassank be négy ételkészitmény csoportot példat adva mindenikre a reggeli elsé
szakaszanal.
c. Irjak le az ételkészitmények elrendezését és felszolgalasat az Unnepi asztal esetében,
székek nélkil, all6fogadas.

Il. TETEL (30 pont)
Irjanak egy esszét ,Folyadékkészitmények jelentbsége az élelmezésben”, a kdvetkezd otletsor
szerint

A folyadékkészitmények jellemzése.

A hus leirasa, mint fontos alapanyag a folyadékkészitmények eléallitasaban.
A siir(i levesek eldallitasi technikajanak bemutatasa.

A z6ldbors6 krémleves eléallitasi technoldgiajanak leirasa.

A savanyu levesek alapdsszetevéinek a bemutatésa.

A folyékony készitmények felszolgalasanak leirdsa a merékanal segitségével.

ok XN NS

. TETEL (30 pont)
Secventa de instruire prezentata mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a X — a,
fnvatamant liceal — filiera tehnologica, domeniul Turism si alimentatie, Anexa 2 la O.M.E.N. nr.
3915 din 18.05.2017.
URI 7. PREGATIREA SORTIMENTULUI
DE PREPARATE S| BAUTURI

Rezultate ale invatarii (codificate Continuturile invatarii
conform SPP)
Cunostinte Abilitati Atitudini
7.1.3. 7.2.4. (-2) Procese tehnologice de obtinere a
7.1.4 (...) semipreparatelor culinare si de patiserie-
(---) cofetarie

- Operatii de prelucrare termica si asezonare
- Metode de remediere a defectelor
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URI 7. PREGATIREA SORTIMENTULUI
DE PREPARATE S| BAUTURI
Rezultate ale invatarii (codificate Continuturile invatarii
conform SPP)
Cunostinte Abilitati Atitudini

- Metode de pastrare a semipreparatelor si de
conservare
- ()
Sortimentul de semipreparate culinare si de
patiserie — cofetarie
- Semipreparate de cofetarie: (...), creme
simple (pe baza de lapte, pe baza de
grasimi), baroturi simple (...)

Cunostinte:

7.1.3. Clasificarea semipreparatelor culinare, de patiserie-cofetarie si a produselor cu grad redus
de complexitate.

7.1.4. Descrierea proceselor tehnologice de obtinere a semipreparatelor si a produselor cu grad
redus de complexitate.

(-..)

Abilitati:

7.2.4. Efectuarea operatiilor tehnologice de obtinere a semipreparatelor culinare si de patiserie-
cofetarie si a produselor cu grad redus de complexitate cu respectarea normelor de igiena, de
siguranta si securitatea muncii.

(-..)

Atitudini:

(-..)

lll.1. Az értékel6 (az iskolai eredmények ellendrzése és felmérése) lecke elsésorban a didkok
felkészllési szintjét célozza meg, amelyeket a megcélzott tanitasi eredmények elérése fejez ki
(ismeretek, képességek, dallasfoglalas), a nemzeti tantervbe foglaltak alapjan. A tanulasi
eredmények, a tanulok életkori sajatossagai, illetve az alkalmazott értékelési médszerek és
eszkdzok figgvényében az értékeld leckét tobb médon meg lehet szervezni.

Figyelembe véve a tantervszemelvényt, tervezzenek meg egy értékeld leckét, amelyben
egy hagyomanyos értékelési modszert hasznalnak, a kdvetkez6 kdvetelményekkel: 22 pont

a. Részletezzék a tanulas tartalmat, a tanulas eredményeivel kapcsolatban;

b. Pontositsak a leckéhez szilkséges eszkdzoket;

¢. Soroljak fel a lecke cselekményeit;

d. Mutassak be a lecke lefolyasat, megemlitve, a lecke mindenik cselekményére, a kdvetkez6
kapcsolt elemeket: a tanulék és a tanar tevékenysége, az alkalmazott didaktikai stratégia
és az értékelési modszer;

e. Mutassék be a d pontndl az alkalmazott értékelési mddszer két elényét és két hatranyat.

Megjegyzés. Pontozzak a hasznalt szakmai nyelv, tudomanyos helyességét.

lll.2. Mutassak be a projekt- mint kiegészité/alternativ értékelési médszert, megemlitve a projekt
harom jellemzg&jét, a modszer alkalmazasanak egy elényét, illetve tanuldk négy képességét, amit,
értékelnek a projekt megvaldsitasa alatt. 8 pont
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